
Entrée

Mi-cuit de saumon
tuile de pignons de pin 

Poêlée de cœurs de canard 
risotto au chorizo safrané 

Poisson
Filet de dorade royale

duo d’asperges 
des sables des Landes 

Fraises de l’Adour-déclinaison de kiwi IGP

Dessert

Tataki de Bœuf
 Chalosse IGP label rouge 

haricots et épinards 

Amuse-bouche 

Viande

 Le Kooks

Pré-Dessert
Macaron au chocolat & pruneau d’Agen

120€

le tableau des allergènes est mis à votre disposition 
prix net. service compris


